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Excelencia em vinhos



Nossa principal atividade é a importagdo de produtos refinados para clientes exigentes como vocé, que sabe desfrutar o privilégio de ter um estilo de vida iinico.

A arte de viver, a nossa filosofia

Sapientia ars vivendi putanda est.
A sabedoria deve ser considerada a arte de viver.
[Cicero, De Finibus 1.42].

Na antiga Roma, Cicero descrevia que a sabedoria deve ser considerada a arte de viver; e 0 vinho representa uma estética do viver. Ou seja, ¢ possivel conviver
entre a quotidianidade e a festa; um sentimento que esquenta os coragoes e une as almas.

No mundo moderno as contradigoes relacionadas ao modus vivendi (o jeito de viver) sdo extremamente evidentes. Enquanto para alguns cozinhar envolve uma
alquimia, um carinho e um ritual no preparo dos alimentos que compdem uma refeicdo e deve ser acompanhada de um bom vinho glorificando a sabedoria da
cultura humana milenar, para outros é suficiente a cultura do self-service, do fast food feita de alimentos, bebidas e sentimentos, cultura a qual, sem tempo
paranada, inclusive para si, se distancia das formas tradicionais de se relacionar com o mundo.

A estética da vida quotidiana alimenta a necessidade de beleza e bem estar. E uma percepedo das experiéncias que aclama a felicidade. Uma dimensdo na qual
os bens, materiais ou ndo, e sobre tudo os relacionamentos, sdo reconsiderados a luz da percep¢do que fornece raizes comuns a esfera racional e d esfera dos
sentimentos. Isto requer um maior contato com a natureza e com o ambiente urbano, e envolve relagées de cortesia e de respeito: uma estética das relagoes
interpessoats. Somente assim o conceito de qualidade do servico, visando a satisfagdo do cliente, pode propiciar o conceito de felicidade na vida das pessoas.

A questdo da estética do viver estd sendo ofuscada nos iltimos anos pela corrida industrial exasperada, onde tudo é massificado. Os produtos que se chamavam
de artefatos (feitos com arte) passavam a mensagem de uma cultura, de uma visdo artistica da produgdo, na qual a atengdo a qualidade e a originalidade
representavam um papel fundamental na relagdo entre o produto e o consumidor, estabelecendo padrées de influéncia e de desenvolvimento social. Na atual
fase de nossa sociedade, procuramos alcangar um Desenvolvimento Sustentdvel, voltado para as questées da natureza e também para as questoes ligadas a
uma qualidade de vida mais consciente. Por meio de produtos, construimos cendrios de vida e de consumo relacionados com o ambiente no qual vivemos.

Estes estilos de vida nascem na nossa vitrine, onde é possivel examinar as tendéncias que completam as diferentes formas de "Ars Vivendi': uma vitrine na qual
é possivel darvida aimpetuosos renascimentos e milhares de tentagaes.

O discurso filoséfico por trds da nossa concep¢do de negécio origina-se entdo de uma escolha de vida e de uma op¢do existencial.

Inspirada em Foucault, nasceu uma elaborada Filosofia da Arte do Viver (Philosophie der Lebenskunst) baseada em conceitos-chave como a escolha, a
prudéncia, o cuidado de simesmo e do mundo ao nosso redor.
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O estampido festivo da rolha anuncia a alegria
de oferecer uma flilte de Cuvée Imperiale: ¢é belo
compartilhar com os amigos mais queridos o
prazer de saborear o néctar, admirar a cor
dourada, as borbulhas vivazes, a transparéncia
delicada do vinho que cintila nos cristais.
Descobre-se entdo a paixdo, a dedicacdo e a
paciéncia com as quais o vinho foi elaborado, por
longos anos, afinado nas seculares adegas da
Casa Berlucchi em Borgonato de Corte Franca
no cora¢cdo da Franciacorta.

& dificil expressar em palavras a alma da Cuvée
I'mperiale Berlucchi, porque uma emog¢do ndo se
explica, é preciso provd-la!







... d fragrante suavidade do vinho irrompe no paladar,
num crescendo de sensagdes prazerosas e estimulantes,
que exaltam os sabores e os aromas dos pratos que acompanha ...

Impossivelfalarem espumante methéde champenoise italiano sem citar Guido Berlucchi.
Tudo comegou em meados dos anos 50 em Borgonato de Corte Franca, na Franciacorta. Foi quando nas

vinicolas de Guido Berlucchi criaram-se as bases para a realizagdo de um sonho de um jovem enologista, Franco
Ziliani, que aspirava criarum produto que pudesse confrontar com as mais renomadas marcas de champanhe.
Eles sabiam que ser o melhor em 1961 ndo era a garantia suficiente para o sucesso continuo.

A qualidade dos vinhos Berlucchi é constantemente melhorada para atender as expectativas do consumidor que

a cada dia se torna mais exigente.
A histérica Maison de Borgonato tem como filosofia a produgdo de grandes vinhos com excelente qualidade e

prego.







& usado em comemoracoes, brindes, reunides, mas por vezes,
se torna a causa de um brinde, de um encontro...

O espumante é a alma de uma refeicdo, e quando ingerido,
bombeia sentimentos e sensagoes por todo o corpo...

& sabor, incita desejo.

& alegria, exala prazer.

E; majestoso e imponente, emana poder.
Ele entusiasma, transforma...

& isso...] O espumante é vida!

O espumante é mdgico, inebriante, misterioso...
O espumante encanta, fascing, seduz...

Ele harmoniza, purifica, enaltece...

O espumante é amigo, companheiro, estd sempre presente...
Ele une, reune, brinda, exalta...

O espumante nos remete aos amigos, d sensagoes
indescritiveis, a boas lembrangas, a grandes
acontecimentos...
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BERLUCCHI

CUVEE IMPERIALE
Brut

Harmonizacao:

Muito indicado como aperitivo, ideal para acompanhar todos os tipos
de entradas, assim como pratos a base de peixe e frutos do mar, risotos,
massas, carnes brancas, peixes saborosos e queijos frescos ou de meia
cura.

Anode producao:

Tratando-se de um cuvée, ndo é indicado no rétulo o ano da vindima,

como previsto em lei.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Amarelo palha, com leves reflexos verdeais.

Perlage Espuma macia e abundante, com perlage sutil e
persistente.

Perfume  Bouquet rico e persistente, com notas frutadas e florais,
aromas de levedura e casca de péo.
Sabor Cheio, limpo, com agradavel e decisa nota frutada e
acidula.
Vinhedos:
Os percentuais das varias videiras, que compdem a "cuvée", podem
variar ligeiramente de um ano para outro; em média sdo: Chardonnay
(65%), Pinot Nero (30%) e Pinot Bianco (56%), com predominancia de
uvas brancas.
Areade producio:
Cuvée composta por uvas selecionadas, provenientes de vinhedos DOC
(denominacgio de origem controlada) situados em areas apropriadas
para o cultivo em regiées da Franciacorta, no Trentino Alto-Adige
(Centro de prensagem Berlucchi em Lavis, Trento) e no Oltrepo Pavese
(Centro de prensagem Berlucchi em Casteggio, Pavia).
Formatos: Demide 375 ml (meia garrafa)
Garrafa de 750 ml
Magnum de 1,5 litros (equiv. 2 garrafas)
Jeroboam de 3 litros (equiv. 4 garrafas)
Teor alcoolico: 12,5%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.
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CUVEE IMPERIALE
Max Rosé

Harmonizacao:

Preferido pelas damas como aperitivo, e pelo seu corpo e a sua
estrutura vinosa é aconselhavel para acompanhar varios pratos:
fiambres e defumados, carnes saborosas, queijos de meia cura,
crustaceos e frutos do mar. Com a sobremesa acompanha
perfeitamente doces frutados e acidulos (morangos, amoras ou mirtilo)
e saladas de frutas frescas.

Ano de producgao:

E um espumante "sans année", sem indicacdo do ano da vindima,
porque é obtido pela sabia unido (assemblage) de vinhos de anos
diversos, misturados entre eles para conferir complexidade e
equilibrio.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Rosa salmao leve, pode variar levemente de um ano para
outro, pelo diferente grau de amadurecimento das uvas do
Pinot Nero.

Perlage Espuma macia e abundante, com perlage sutil e
persistente.

Perfume Bouquet complexo, fragrante e vivaz, com notas
marcantes de frutas vermelhas, aromas de levedura e pao,
denota uma prazerosa vinosidade devido a presenca do
Pinot Nero também na liqueur d'expedition.

Sabor Cheio, aveludado, macio, com corpo prazeroso.

Vinhedos:

Os percentuais das varias videiras que compdem a cuvée, podem variar

ligeiramente de um ano para outro; em média sdo: Pinot Nero (50%),

Chardonnay (45%) e Pinot Bianco (5%).

Areade producao:

Cuvée composta por uvas selecionadas, provenientes de vinhedos DOC

(denominacao de origem controlada) situados em areas apropriadas

para o cultivo em regides da Franciacorta, no Trentino Alto-Adige

(Centro de prensagem Berlucchi em Lavis, Trento) e no Oltrepo Pavese

(Centro de prensagem Berlucchi em Casteggio, Pavia).

Formatos: Garrafa de 750 ml.

Magnum de 1,5 litros (equiv. 2 garrafas)

Teor alcoodlico: 12,5%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.
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CELLARIUS
Brut

Harmonizacao:

E um vinho aconselhavel para acompanhar todas as fases da refeicéo;

ideal para acompanhar entradas delicadas, massas a base de peixes e

frutos do mar, risotos, peixes, carnes brancas e queijos de meia cura.

Ano de producgao:

Safrado - No rétulo é indicado o ano da vindima, das quais sio

elaborados os vinhos base destinados a compor a Cuvée.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Amarelo palha com ténues reflexos dourados.

Perlage Espuma abundante e cremosa, com boa persisténcia de
uma ténue coroa; perlage sutil e persistente.

Perfume  Bouquet fino, persistente e intenso, com notas de frutas
brancas, apresenta as caracteristicas do perfume da
segunda fermentacéo e dalonga afinac¢io com a levedura.

Sabor Ao paladar é fino e elegante, com 6tima acidez e corpo;
agradaveis notas frescas frutadas.

Vinhedos:

Os percentuais das variedades que compéem a Cuvée podem variar

levemente de um ano para outro; em média sdo: Chardonnay (80%),

Pinot Nero (15%) e Pinot Bianco (5%).

Area de producao:

Cuvée composta por uvas selecionadas, provenientes dos vinhedos

DOC colhidas em areas apropriadas para o cultivo em regides da

Franciacorta (Brescia), no Trentino (Centro de prensagem Berlucchi

em Lavis, Trento) e no Oltrepo Pavese (Centro de prensagem Berlucchi

em Casteggio, Pavia).

Formatos: Garrafa de 750 ml
Magnum de 1,5 litros (equiv. 2 garrafas)

Jeroboam de 3 litros (equiv. 4 garrafas)

Teor alcoolico: 12,5%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.



\I.:': o)

e q.r.._ﬁ

BERLUCCHI

CELLARIUS
Rosé

Harmonizacao:

E um vinho aconselhavel para acompanhar todas as fases da refeicéo;
ideal para acompanhar entradas de frios, massas saborosas, todo tipo
de carnes e queijos meia cura ou curados; exalta a propria estrutura
combinado com crustaceos e frutos do mar. Preferido pelas damas como
aperitivo.

Anode producao:

Safrado - No rétulo é indicado o ano da vindima, das quais sdo
elaborados os vinhos base destinados a compor a Cuvée.
Caracteristicas organolépticas:

Cor Rosa salméao leve, pode variar levemente de um ano para
outro, pelo diferente grau de amadurecimento das uvas do
Pinot Nero.

Perlage Espuma macia e abundante, com boa persisténcia; perlage
sutil e persistente.

Perfume  Bouquet complexo, notas elegantes de frutas vermelhas e
frutas maduras, amalgamadas com delicados aromas de
fermento e crosta de pao. Prazerosa vinosidade, devida a
breve maceracio do Pinot Nero sobre as cascas na fase de
vinificagao.

Sabor Ao paladar é fino e elegante, com 6tima acidez e corpo;
apresenta grande equilibrio e maciez.

Vinhedos:

Os percentuais das variedades que compéem a Cuvée podem variar

levemente de um ano para outro; em média sdo: Chardonnay (45%) e

Pinot Nero (55%); vinificado com breve maceracgio sobre as cascas.

Areade producio:

Cuvée composta por uvas selecionadas, provenientes dos vinhedos

DOC colhidas em 4reas apropriadas para o cultivo em regides da

Franciacorta (Brescia), no Trentino (Centro de prensagem Berlucchi

em Lavis, Trento) e no Oltrepo Pavese (Centro de prensagem Berlucchi

em Casteggio, Pavia).

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcoodlico: 12,5%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.
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CUVEE STORICA
Brut Franciacorta DOCG

A "~ - & Harmonizacao:

E um vinho aconselhdvel desde o aperitivo a toda a refeicio;

acompanha muito bem alguns pratos tipicos da Franciacorta, dos

"casoncelli" (ravioles com recheio) aos peixes de agua doce (persico,

tilapia, truta e salmerino). Exalta, sem jamais dominar os sabores dos

pratos que acompanha, a base de arroz, massa, carnes brancas, peixes

do mar, queijos frescos ou de meia cura .

Ano de producgao:

Tratando-se de um cuvée, nio é indicado no rétulo o ano da vindima,

como previsto em lei.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Amarelo palha, com ligeiros reflexos verdeais.

Perlage Espuma macia, suave, com boa persisténcia de uma ténue
coroa; perlage sutil e persistente.

Perfume  Bouquet fresco, rico, elegante, discretamente persistente e
de meia intensidade. Caracteristicas de frutas de polpa
branca, com notas de fruta tropical; leve aroma de
especiarias.

Sabor De grande frescor e agradavel acidez, suave e equilibrado.
Caracteristicas finais citricas.

Vinhedos:

Os percentuais das variedades que compéem a Cuvée podem variar

levemente de um ano para outro; em média sdo: 95% Chardonnay e 5%

Pinot Nero.

Areade producio:

Cuvée composta por uvas selecionadas, provenientes de vinhedos de

propriedade DOCG (denominacdo de origem controlada e garantida)

situados em areas apropriadas para o cultivo em regides da

Franciacorta (Corte Franca, Brescia).

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcodlico: 12,5%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.
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BERLUCCHI

CUVEE IMPERIALE
Vintage

Harmonizacao:

E aconselhavel para acompanhar todas as fases da refeicdo, porque
exalta os sabores da entrada, das massas e risotos, carnes brancas e
delicadas, peixes e queijos também os curados. Otlma escolha para os
que amam vinhos estruturados e de boa capacidade aromatica e
gustativa.

Anode producio:

Safrado - No rétulo é indicado o ano da vindima, das quais sdo
elaborados os vinhos base destinados a compor a Cuvée.
Caracteristicas organolépticas:

Cor Amarelo palha, com belos reflexos dourados.
Perlage Espuma macia e abundante, com perlage sutil e
persistente.

Perfume Bouquet intenso e persistente, amplo e complexo, com
delicadas notas frutadas e florais, e prazeroso aroma de
pao torrado, compotas e frutas exéticas, fermento, com
toques doces e melados.

Sabor Elegante estrutura ao paladar, de grande equilibrio, com
prazerosa e decisa nota de fruta madura, conservando
ainda boa vivacidade e surpreendente frescor.

Vinhedos:

Os percentuais das varias videiras que compoem a Cuvée podem variar

ligeiramente de um ano para outro; em média sdo: Chardonnay da

Franciacorta (20%), Chardonnay do Trentino (40%), Pinot Bianco do

Alto Adige (10%) e Pinot Nero do Oltrepo Pavese (30%) com

predominancia de uvas brancas.

Area de producao:

Cuvée composta por uvas selecionadas, provenientes de vinhedos DOC

situados em 4areas apropriadas para o cultivo em regides da

Franciacorta, no Trentino Alto-Adige (Centro de prensagem Berlucchi

em Lavis, Trento) e no Oltrepo Pavese (Centro de prensagem Berlucchi

em Casteggio, Pavia).

Formatos: Garrafa de 750 ml
Magnum de 1,5 litros (equiv. 2 garrafas)

Jeroboam de 3 litros (equiv. 4 garrafas)

Teor alcoolico: 12,5%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.



RUIT HORA
Bolgheri Rosso DOCG

Harmonizacao:

Muito indicado para os pratos principais da refei¢do, ideal para

acompanhar todos os tipos de carnes vermelhas, risotos, massas e

queijos curados.

Anode produciao:

Safrado - No ré6tulo é indicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodlica:

Em agoinox a temperatura controlada por 16 a 18 dias.

Fermentacao Malolatica:

Desenvolvida em barris de carvalho francés e americano de 225 litros.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Vinho de um vermelho intenso, quase impenetravel, que
demonstra uma grande carga de cor. Os reflexos rubi
escuro denotam um surpreendente frescor e vivacidade do
produto.

Perfume Ao primeiro impacto, mostram-se muito evidentes as
sensacoes de frutas vermelhas maduras, com fortes notas
de amora, cassis vermelho e cassis preto. Seguem
sensacoes de tabaco, com aromas de especiarias de canela,
euma leve nota balsamica.

Sabor Sabores agradaveis e intensos permanecem bom tempo na
boca; no retrogosto o vinho confirma as sensagdes
percebidas pelo olfato. Estrutura polifendlica potente e
pontada, que deixa uma persistente dogura final no palato.

Vinhedos:

Vinhedos Caccia al Piano localizados a 80mts acima do nivel do mar.

Os percentuais das varias videiras, que compdem o Ruit Hora, podem

variar ligeiramente de um ano para outro; em média sdo: Merlot (65%),

Cabernet Souvignon (25%) e Syrah (10%). Envelhecimento de 12 a 15

meses; afinamento 6 meses em garrafa. Densidade média por hectaria

de 10.000 cepas de videira e produgao média por videira de 600 gramas.

Areade producao:

Vinhedos DOC (denominac¢do de origem controlada) situados em

Castagneto Carducci na regido de Bolgheri.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcodlico: 14%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.
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BERLUCCHI

BIANCO IMPERIALE

Harmonizacao:

Ideal para acompanhar pratos de peixe e crustaceos, entradas, carnes

brancas e delicadas.

Anode producao:

Tratando-se de um cuvée, nio é indicado no rétulo o ano da vindima,

como previsto em lei.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Amarelo palha, brilhante, com leves reflexos verdeais.

Perfume  Fragrante e vivaz, com o perfume de uvas e da zona de
origem (macai, fruta seca, aromas florais).

Sabor Seco, frutado, agradavelmente acido, sapido e
estruturado; o gosto agradavel persiste longamente na
boca.

Vinhedos:

O percentual das variedades que compdem este vinho podem variar
levemente de um ano para outro; em média sdo: Chardonnay (60%),
Pinot Bianco (30%), e Pinot Nero (10%).
Area de producao:
Cuvée composta por uvas selecionadas procedentes de vinhedos DOC
situados em areas apropriadas para o cultivo em regides da
[JIH ” | (] Franciacorta (Brescia), no Trentino (Centro de prensagem Berlucchi
i em Lavis, Trento) e no Oltrepo Pavese (Centro de prensagem Berlucchi
em Casteggio, Pavia).
Formatos: Demi (Meia garrafa) de 375 ml

Garrafa de 750 ml
Teor alcodlico: 12%

Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcod6licas a menores de 18 (dezoito) anos.
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LA BOLLINA
Gavi DOCG

Harmonizacao:

O Gavi tem predilecio por peixes e crusticeos, mas é étimo também

com entradas, pratos principais delicados e carnes brancas assadas.

Anode producao:

Safrado - No rétulo é indicado o ano da vindima.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Transparéncia franca, amarelo palha com ténue reflexo
verdeal.

Perfume  Caracteristico de videira, com toque de fruta fresca
(damasco, péssego) e floral. Leve perfume de feno fresco,
vegetal e herbaceo.

Sabor Seco, fresco e bem estruturado, suportado por prazerosa
acidez. Elegante e harmonico.

Vinhedos:

Selecao de uvas Cortese, provenientes dos 25 hectares de vinhedo da

Empresa Agricola “La Bollina”.

Area de producéo:

Regido de Serravalle (AL), zona de Gavi, area delimitata DOCG

(denominacao de origem controlada e garantida).

Formatos: Garrafa Borgonhesa de 750 ml.

Teor alcodlico: 12%

Beba com moderacio - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.
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CIACCI PICCOLOMINI ¢ARAGONA






Terra de Brunello

Em Montalcino sdo produzidos os famosos Brunello e o Rosso di Montalcino.

O solo composto de uma argila muito incomum (petrificada e que ndo retém dgua) denominada ‘galestro’ desenvolveu ao longo dos anos uma variagdo da
Sangiovese denominada na regido de Brunello ou Sangiovese Grosso.

Recentemente outros vinhos 'SuperToscanos'entraram na familia dos vinhos de Montalcino da Ciacci Piccolomini, sdo o Ateo e 0 Fabivs San Amtimo.
Todos os produtos da Ciacci Piccolomini d' Aragona sdo protegidos por holograma e pelo sistema Certilogo.

A Ciacci Piccolomini d’Aragona antecipou no setor vitivinicolo a luta contra a falsificacdo do “Made in Italy”, garantindo através de sistemas
inovadores a autenticidade, a origem e a qualidade dos proprios vinhos. De fato, desde 2006 foi adotado um holograma especial anti-falsirio sob a
cdpsula da garrafa, sistema que hd tempos protege de falsificacdo papel moeda, passaportes, cartoes de crédito.

A partir de 2007, através de um inovador sistema baseado em um cédigo de sequranca chamado CERTILOGO que permite ao consumidor adquirir a
confirmagdo sobre a autenticidade e todas as informagdes em relacdo ao produto e a empresa vinicola, foi ainda mais incrementada a defesa da eno-
pirataria.

A temperatura de servigo de todos estes vinhos é de 18 °C.
E preciso abrir a garrafa uma hora antes do consumo e servirem tagas de cristal apropriadas.

As garrafas devem ser conservadas em posicdo horizontal, em local com pouca luz e temperatura fresca e constante.



... 08 tnimeros prémios sdo fruto de duro trabalho, paixdo,
orgulho pela terra e pelos vinhos de Montalcino ...

A Tenuta Ciacci Piccolomini d’Aragona exalta as proprias origens desde o século XVII e guarda o préprio patriménio histérico
em um Paldcio erguido em 1667 por obra do Bispo de Montalcino Fabivs de Vecchis, Abade de Sant’ Antimo. Com a morte do
Bispo, o Paldcio foi leiloado junto das vastas propriedades agricolas e adquirido em 1868 pela Condessa Eva Bernini Cerretani
que o cedeu em 1877 a familia castelnuovesa dos Ciacci. Apds o casamento entre o conde Alberto Piccolomini d’Aragona,
descendente de Papa Pio 11 e a senhorita Elda Ciacci, o Paldcio do Bispo se transforma em Paldcio Ciacci Piccolomini
d’Aragona.

Em 1985, com a extingdo do sobrenome, a propriedade passa por hereditariedade para Giuseppe Bianchini e d sua familia, que
estabelecem, no Paldcio, residéncia e a sede da empresa agricola, sequindo adiante com determinagdo e orgulho as tradigées e a
cultura a eles transmitida. Hoje Paolo e Lucia Bianchini, filhos de Giuseppe, estdo no comando da Tenuta Ciacci Piccolomini
d’Aragona.

Os prémios atribuidos a empresa pelos mais prestigiosos criticos testemunham a qualidade de uma producdo nobre e limitada.




A Ciacci Piccolomini d’Aragona, para adequar-se as continuas evolugées do
setor vitivinicolo, e consequentemente a propria expansdo, dispde hoje de
trés cantinas:

- a cantina histérica chamada Paldcio, construida no século XVII é
consagrada agora ao envelhecimento dos vinhos mais prestigiados;

- anova cantina de Molinello, com aproximadamente 2500 m2 é hoje a sede
oficial onde, além de locais destinados a vinificagdo, ao envelhecimento e
ao afinamento dos vinhos, abriga escritorios e uma sala para degustagoes
e venda dos proprios produtos;

- a cantina Santo Stefano de recente aquisicdo é utilizada exclusivamente
para a produgdo da nova DOC "Montecucco Sangiovese”.

Os vinhedos da Tenuta Ciacci Piccolomini d’ Aragona fazem fronteira com o
sudoeste da comuna de Montalcino e deslocada entre 240 e 360 metros
acima do nivel do mar sobre um solo rochoso moderadamente arenoso e
galestro (mistura de argila com solo mais rochoso) proximo ao Rio Orcia.
Esta posicdo cria um microclima particularmente moderado com condigées
climdticas ideais. De modo particular, a vinha de Pianrosso, das quais vem
selecionadas as melhores uvas para o Brunello de Pianrosso, representa a
mdxima expressdo da vinicola em termos de qualidade e terroir.

A atengdo dedicada a produgdo da uva na vinha é fruto da antiga tradicdo
camponesa e de técnicas cada vez mais modernas. A unido destes
componentes permitem mostrar a perene modernidade destes vinhos.




Os produtos

Brunello di Montalcino DOCG Piantosso

Produto elaborado exclusivamente com uvas provenientes dos
vinhedos de Pianrosso, é o vinho que mais representa em modo
autoritdrio o terroir e o nome da empresa; deste vinhedo sdo
selecionadas as uvas destinadas a tipologia Riserva que estd
disponivel somente em anos excepcionais.

Brunello di Montalcino DOCG

Produto elaborado exclusivamente com uvas provenientes dos
vinhedos de Montalcino, é o Brunello Cldssico, que mais representa
o terroir e 0 nome da regido.

Rosso di Montalcino DOC

Produto elaborado exclusivamente com uvas provenientes dos
vinhedos de Montalcino, é a alternativa econdmica ao Brunello,
mantendo qualidade altissima.

Ateo Sant’ Antimo DOC

Em 1989, entre duas safras excelentes, nasce 0 ATEO como negagdo
a produzir Brunello em wuma safra ndo excepcional e em
concomitdncia com a primeira vindima dos vinhedos com uvas
Cabernet Sauvignon e Merlot. Este vinho transformado num
cldssico da produgdo vinicola, se diferencia através de uma longa
fermentagdo e um afinamento efetuado em barricas de carvalho
francés e americano.

Fabivs Sant ' Antimo DOC

Este grande vinho ¢é dedicado a Fabivs de Vecchis Bispo de
Montalcino que em 1672 deu inicio a realizagdo do paldcio, hoje
cantina historica da empresa. Produzido a partir de mudas Syrah de
origem francesa que foram implantadas na videira “Del Conte” onde
encontraram o melhor terroir e um microclima particularmente

adequado.
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CIACCT PICCOTOMINT ARAGONA

Brunello di Montalcino DOCG Pianrosso

Harmonizacao:

Muito indicado para os pratos principais da refeicdo, ideal para

acompanhar principalmente pratos a base de carnes, assados e carnes

de animais selvagens. Harmoniza bem com queijos muito curados.

Ano de producao:

Safrado. No rétulo é indicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodlica:

Em acoinox a temperatura controlada.

Fermentacao Malolatica:

Desenvolvida em aco inox pelos primeiros quatro meses, depois por

mais de trés anos em barris de carvalho da Eslavonia. Afinamento em

garrafa superior a 8 meses

Caracteristicas organolépticas:

Cor Vinho de um vermelho intenso, quase impenetravel, rubi
tendendo ao granado.

Perfume Intenso e complexo. Frutado com especiarias e flores:
sensagoes de frutas vermelhas maduras se completam com
variadas notas de especiarias.

Sabor Envolvente, harmoénico com taninos pronunciados; um
vinho de corpo com longa persisténcia gusto-olfativa que
podera ainda desenvolver-se com um longo
envelhecimento em garrafa.

Servico:

18°C, abrir uma hora antes de consumi-lo e servir em taca em forma

“ballon”.

Vinhedos:

100% Sangiovese Grosso. 11,69 hectares sdo honrados com a

denominacao “Pianrosso”, situados em solo moderadamente arenoso e

galestro (mistura de argila com solo mais rochoso), entre 240 e 360

metros acima do nivel do mar.

Areade producao:

Vinhedos DOCG (denominacio de origem controlada e garantida)
situados em Montalcino.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Beba com moderacéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.
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CIACCT PICCOTOMINT ARAGONA

Brunello di Montalcino DOCG

Harmonizacao:

Ideal com carnes assadas, guisados, carnes selvagens, e queijos

curados, assim como com massas e risotos.

Anode producao:

Safrado. Norétulo é indicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodlica:

Em acoinox a temperatura controlada.

Fermentacao Malolatica:

Desenvolvida em aco inox pelos primeiros quatro meses, depois por

mais de trés anos em barris de carvalho da Eslavonia. Afinamento em

garrafa superior a 4 meses

Caracteristicas organolépticas:

Cor Vinho de um vermelho intenso, quase impenetravel, rubi
tendendo ao granado.

Perfume Intenso e complexo. Frutado com especiarias e florais:

- / notas de frutas vermelhas maduras e toques de

B i |ﬂﬂ'ﬂ especiarias. ' - ‘
Sabor Envolvente, bastante suave e muito equilibrado; vinho de
o f e corpo com taninos moderadamente pronunciados,
- retrogosto com persisténcia longa.
!u- : Servico:
o 18°C, abrir uma hora antes de consumi-lo e servir em taca em forma

pare

W 5 Vinhedos:

100% Sangiovese Grosso. 16,54 hectares situados em solo
moderadamente arenoso e galestro (mistura de argila com solo mais
rochoso), entre 1240 e 360 metros acima do nivel do mar onde sio
selecionadas as melhores uvas para este Brunello di Montalcino.

B “ballon”.

Areade producao:

Vinhedos DOCG (denominacio de origem controlada e garantida)
situados em Montalcino.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcoodlico: 14%

Beba com moderacéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.



b

CIACCI PICCOLOMINT f ARAGOMA

Rosso di Montalcino DOC

Harmonizacao:

Perfeito para acompanhar massas saborosas, salames e defumados,
queijos de meia cura ou curados e pratos de massa com molhos a base
de carne.

Anode produciao:

Safrado. No rétulo é indicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodlica:

Em agoinox a temperatura controlada.

Fermentacao Malolatica:

Desenvolvida em barris de carvalho da Eslavonia de por cerca de doze

meses.
Caracteristicas organolépticas:
Cor Vinho de um vermelho rubiintenso.

Perfume Intenso e complexo. Amplamente enfatizado com
perfumes de frutas frescas vermelhas em bagos, se
completam com suaves notas florais e especiarias.

Sabor Envolvente, bastante suave, estruturado e equilibrado
com taninos prazerozamente pronunciados.

Servico:

18°C, abrir uma hora antes de consumi-lo e servir em taca em forma

“tulipa”.

Vinhedos:

100% Sangiovese Grosso. 7,76 hectares situados em solo

moderadamente arenoso e galestro (mistura de argila com solo mais

rochoso), entre 240 e 360 metros acima do nivel do mar produzem este
vinho jovem, pronto e perfumado.

Areade producao:

Vinhedos DOC (denominacdo de origem controlada) situados em
Montalcino.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcoodlico: 14,5%

Beba com moderacéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.
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Ateo Sant’Antimo DOC

Harmonizacao:

Ideal com carnes assadas, guisados, carnes selvagens, e queijos

curados, assim como com massas e risotos.

Anode producao:

Safrado. Norétulo éindicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodélica:

Em acoinox a temperatura controlada.

Fermentacao Malolatica:

Sangiovese envelhecido em barris de carvalho da Eslavéonia; Cabernet

Sauvignon e o Merlot maturam em barricas francesas e americanas

por cerca de dezoito meses.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Vinho de um vermelho rubi intenso.

Perfume Interessante unido de perfumes, prevalecendo aromas
vegetais e de frutas vermelhas maduras, completados e
balanceados por toques de especiarias.

Sabor Estruturado, de corpo, bastante delicado e equilibrado;
vinho com grande personalidade e boa persisténcia final.

Servico:

18°C, abrir uma hora antes de consumi-lo e servir em taca em forma

“ballon”.

Vinhedos:

Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Merlot. Vinhedos situados em solo

moderadamente arenoso e galestro (mistura de argila com solo mais

rochoso), entre 240 e 360 metros acima do nivel do mar.

Areade producao:

Vinhedos DOC (denominacdo de origem controlada) situados em
Montalcino.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcodlico: 14%

Beba com moderacéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.
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Fabivs Sant’Antimo DOC

Harmonizacao:

Vinho para ocasibes importantes e pratos de carne particularmente
estruturados ou queijos curados. Muito interessante a harmonizagao
com sobremesas a base de chocolate amargo.

Anode produciao:

Safrado. No rétulo é indicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodlica:

Em agoinox a temperatura controlada.

Fermentacao Malolatica:

Envelhecido em barricas de carvalho francés e americano por 15 cerca

de meses.
Caracteristicas organolépticas:
Cor Vinho de um vermelho rubi intenso.

Perfume Complexo, intenso e persistente; notas marcantes de
amora, ameixa e cereja encontram uma excelente
harmonia com as especiarias cedidas pela madeira de
carvalho dos pequenos barris utilizados.

Sabor Na boca é envolvente, equilibrado, extremamente suave e
persistente. Vinho de grande estrutura e corpo que
exprime delicadeza e grande personalidade.

Servico:

18°C, abrir uma hora antes de consumi-lo e servir em taca em forma

“ballon”.

Vinhedos:

100% Syrah. Estas mudas de origem francesa foram implantadas na

videira “Del Conte” onde encontraram o melhor terroir e um micro-

clima particularmente adequado.

Areade producio:

Vinhedos DOC (denominagdo de origem controlada) situados em
Montalcino.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcoolico: 14,5%

Beba com moderacéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.
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CASTELLO DI NEIVE AZIENDA AGRICOLA



A supremacia Piemontesa do Barbaresco

Um dos grandes vinhos Piemonteses, a ser degustado com paixdo, é o
Barbaresco, vinho de origem muito antiga, do qual Tito Livio jd
faziamengdo em sua monumental Histéria Romana.

Antigas tradigées contam que os Galli (atuais franceses) chegaram a
Itdlia atraidos pela bondade do vinho de “Barbaritium”, do qual
derivou depois o nome de "Barbariscum" e finalmente "Barbaresco’.

Sequndo diferentes fontes, seu nome teria derivado das hordas
barbdricas que dominaram a Itdlia antes e depois da queda de Roma.

Em tempos distantes o Barbaresco era chamado indiferentemente de
Nebbiolo ou Barolo, e era vinificado com a adicio de uvas
Moscatello e Passeretta, que lhes conferiam um sabor adocicado e
efervescente. Do Barbaresco como nds conhecemos hoje - vinho tinto
aristocrdtico - tem-se tragos jd em 1799, quando o general austriaco
Melas requisitou o "Nebbiolo di Barbaresco" para festejar
dignamente a sua vitoria sobre os franceses.

O nome da uva Nebbiolo se deve a nevoa tipica das colinas desta
regido, onde se encontram os vinhedos, é a variedade mais
importante do Piemonte, regido a noroeste da Itdlia, aos pés dos
Alpes, proximo a Franga.

Nas cantinas do Castello di Neive, Louis Oudart produziu com uvas
nebbiolo um vinho seco, estdvel e comercial, que com o nome ‘Neive’
obteve uma medalha de ouro na Exposicdo de Londres em 1862. Com
as mesmas técnicas utilizadas por Oudart para o ‘Neive’ em 1892 foi
produzido no castelo de Barbaresco o primeiro Barbaresco pelo
professor Domizio Cavazza, notdvel endlogo, que orientou a nova
técnica de vinificagdo, e que fundou em 1894 uma cantina social
para a produgdo exclusiva do Barbaresco. Ele proprio, comparando-
0 aos maiores vinhos franceses, o define como 'fino, delicado,

generoso'".

As zonas tipicas de produgdo sdo o territério das comunas de
Barbaresco, Treviso, Neive e uma pequena parte da fra¢do de San
Rocco Senodelvio, da comuna de Alba. Os vinhedos localizados nas
colinas com orientacdo solar adequada e em solos
predominantemente argilosos e calcdrios sdo os que oferecem as
melhores condigées de cultivo da variedade Nebbiolo.




... a sabedoria antiga, a historia, a tradicdo mantida,
os resultados de exceléncia ...

Neive deve seu nome a uma nobre e importante familia romana, "Gens Naevia"ou "Naevii"e tornou-se uma Comuna no final do
século X11. Um primeiro castelo, situado no alto da colina, jd existia naquela época. Em 1530 o territorio tornou-se de dominio
dos Savdia e sob Carlo Emanuele I foi destinado ao Marqués Vittorio Amedeo Dal Pozzo que recebeu o titulo de primeiro
Conde de Neive.

No inicio de 1700, o Conde de Castelborgo, o0 advogado Manfredo Bongioanni, decidiu a construgdo do novo castelo sobre as
fundagées preexistentes. A imponente estrutura ocupa a fronteira sudoeste daquilo que era a antiga vila medieval de Neive; um
antigo muro de defesade 1750 liga o castelo e os jardins a Porta Sul da cidade.

Os irmdos Stupino - Anna, Giulio, Italo e Piera - sdo os atuais proprietdrios do Castello e de cerca de 60 hectares de terras em
Neive. A historia da empresa tem inicio com o pai, Giacomo, que coloca em pritica sua experiéncia e conhecimento na aquisicdo
de terrenos e vinhas em melhores posicoes. Nas pequenas cantinas da velha casa dos Stupino inicia assim a primeira produgdo de

vinho degrande qualidade.



As cantinas do castelo possuem um tamanho notdvel, o que jd
indicava a intengdo dos projetistas em obter as melhores
possibilidades de uso para a produgdo e o engarrafamento do vinho.

A cantina a nivel superior com altura ds vezes de 3,5-4 metros é
utilizada para o envelhecimento dos vinhos em barris de cerca de 35
hectolitros em carvalho de Allier e para o estoque dos vinhos prontos
para a expedigdo.

Agqui estdo os aparelhos de fermentagdo e de tratamento dos vinhos,
com sistemas automdticos de controle de temperatura.

Nestas cantinas, operou o enologo e mercador Louis Oudart, sendo o
primeiro na drea a produzir com uvas nebbiolo um vinho seco,
estdvel e comercial, que com o nome "Neive" obteve uma medalha de
ouro na Exposi¢do de Londres em 1862.

Com as mesmas técnicas utilizadas por Oudart para o "Neive"trinta
anos mais tarde foi produzido no castelo de Barbaresco o primeiro
Barbaresco.
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Barbaresco Santo Stefano DOCG

Harmonizag¢ao:Muito indicado para massas com molhos a base de
carne, carnes assadas, assado de porco, cordeiro e cabrito ao forno.

Ano de producgao:

Safrado. No rétulo é indicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodlica:

Em acoinox a temperatura controlada.

Fermentacao Malolatica:

Em barris de carvalho francés por 24 meses e depois em garrafa por 12

meses.
Caracteristicas organolépticas:
Cor Vermelho granada brilhante, tipico da uva nebbiolo.

Perfume  Muito elegante, onde as caracteristicas varietais se casam
em perfeigdo com fresquissimas notas balsamicas (tipicas
deste particular vinhedo), flores levemente doces (rosa,
violeta) que parecem sumir na lembranca de especiarias
doces.

Sabor Complexo, o tanino é bem presente mas nio agressivo, a
acidez refresca ao ponto justo e o alcool doa plenitude sem
excessos; na mesma harmonia, estrutura e persisténcia.

Servico:

18°C, abrir uma hora antes de consumi-lo e servir em taca em forma
“ballon”.

Vinhedos:

100% Nebbiolo. 6,69 hectares situados em solo do tipo Marna calcaria,
1dade das videiras entre 30 e 40 anos.

Areade producao:

Vinhedo Santo Stefano DOCG (denominacdo de origem controlada e
garantida) situado em Neive, Langhe, Piemonte.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcoodlico: 14,5%
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Beba com moderacéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.
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Dolcetto d’Alba DOC

Harmonizacao:

Vinho facil de beber com todos os pratos da refeicdo. E um vinho
versatil que combina bem com os mais variados pratos do dia-a-dia.
Anode producao:

Safrado. Norétulo é indicado o ano da vindima.

Fermentacao alcodlica:

Em acoinox a temperatura controlada.

Fermentacao Malolatica:

Desenvolvida em ago inox pelos primeiros seis meses, depois em
garrafasde 1 a 3 meses.

Caracteristicas organolépticas:

Cor Vermelho rubiintenso e limpido com reflexos violaceos.

Perfume  Muito fresco com aromas de fruta e flores.

Sabor Harmonico ao paladar, leve, redondo e muito fresco.

Servico:

16°C - 18°C, abrir meia hora antes de consumi-lo e servir em taga em
RETLATT = T, forma “tulipa”.

Vinhedos:

£ Xl I
100% Dolcetto. 1,81 hectares situados em solo do tipo Marna calcaria,

o idade das videiras entre 20 e 25 anos.
, -
M, %

| Area de producao:
! L [} 0 [ AL

Vinhedo Dolcetto DOC (denominagéo de origem controlada) situado
em Neive, Langhe, Piemonte.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcoodlico: 13%
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Beba com moderacgéo - E proibida a venda e a entrega de bebidas alcodlicas a menores de 18 (dezoito) anos.
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Bollicine de alegria

Fazerum bom Prosecco requer profissionalismo e
uvas de boa qualidade, cultivadas em solos aptos.

Raramente os pequenos produtores conseguem
alcangar este resultado pois os investimentos
necessdrios sdo muito relevantes.

A Cantina Colli del Soligo foi fundada em 1957
para atender as exigéncias dos pequenos
produtores de Prosecco da regido homénima que
se encontra na metade da 'estrada do vinho
branco’, no Veneto, entre (onegliano e
Valdobbiadene no meio de colinas de origem
vulcanicas que tem entre 300 e 400 metros acima
do niveldo mar.

Fortemente desejada pelos viticultores
comungados pela paixdo pelo Prosecco e pelo
terrotr. Em poucos anos a Cooperativa cresceu,
chegando a 700 sécios todos pequenos produtores
da regido que ainda trabalham a terra de forma
quase artesanal.

A forca da wunido permitiu entdo fazer
investimentos pesados em tecnologia e enologia
sem perder a caracteristica artesanal da
viticultura.

i
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PROSECCD EXTRA DRY VSAQ

A Cantina estd equipada com
modernos magquindrios e uma
linha de engarrafamento com a
qual sdo produzidas cerca de trés
milhoes de garrafas de Prosecco da
melhor qualidade.

Estes resultados sdo fruto da
paixdo e do espirito de associagdo
que desde 1957 anima os pequenos
produtores associados, o
verdadeiro patriménio da
Cooperativa.




Prosecco Soligo VSAQ

Harmonizacao:

Muito indicado como aperitivo, perfeito como entrada ou acompanhado
de pratos a base de peixe.

Anode producao:

Nao éindicado no rétulo o ano da vindima, como previsto em lei.
Caracteristicas organolépticas:

Cor Amarelo palha claro.

Perlage Espuma abundante, com perlage fino e persistente.

Perfume  Bouquet fresco e persistente, com leve toque de leveduras e
notas frutadas.

Sabor Cheio, limpo, muito fresco, com agradavel nota frutada e
moderatamente acidula.

Vinhedos:

100% Prosecco DOC.

Areade producao:

Uvas prosecco DOC selecionadas, provenientes de vinhedos situados
em Colli del Soligo entre Conegliano e Valdobbiadene.

Formatos: Garrafa de 750 ml

Teor alcodlico: 11%




Participacoes e Comércio Ltda.

Alameda Tiete, 43/ ¢j 14 - Jardins
01417-020 - Sao Paulo - SP
Tel Fax (11) 3061.2307
e-mail: vendas@arsvivendi.com.br
www.arsvivendi.com.br



